
Управление образования адмиlIистрации
муниципального округа <<усиrrск>> Республики Коми

(Управление образоваIIия адми II истраI{ии округа <<Уси llcK>>)

Коми Республикаса <<Усишск)> му lI и Iци ll a.ll 1,1l б й ttы,t"tllлбlI

администрация ы lI llе"irбдбмбlI BeCl, кбllла ll ill
(<Уси нск)) кытlшлбtt allM и tlисl,рациrI ы lI

велблбмбll всськбдлаrlill)

Муниципальное бюджетное лошкол ьIIое образоtlа,l,еJlLIIос ytl режлеII ие

<<Щетский сад общеразвиваIощего вида ЛЪ24) г. Усиllска
(МБДОУ (ДСОВ NЪ24) г. Усиltска) .

<Челядьtiс сбвмбдан 24 ЛЪ-а видзанiн>) шкодабдз вслiiдаll
усинск карса муниципальrlбй сьбмкул учреждеIIие

((ЧС 24 Nb-а В> ШI} Усиltск карса МСУ)

прикАз

2'7 мая 2025 года лъ 247

г. Усиltсlс

Об оргаltизаllии IIи,l,illt}trl и tIи,I,l,cI}()I,o l)сiкиM:l
с l иlоня 2025 l-ола

В соответствие с сп 2.4.з648 _ 20 кСанитарно - эгIидемиологиttеские

требования к организацияМ воспитанИЯ и обу.lgниrl, отдыха и оздоровления ДеТей и

молодежи), СаНПиН 2.з12.4.з590 20 <Санитаргrо эпидемиологиLlескI,1е

требования к организации обшествеII1-1огО lll.{,l |ltl1.1rI llitселе1,11,1я)) ll l{e jlrIx

организации пOJIноценного питания восп1,It,itIlllиltов. охраIlы здоровьrt дс,r,сit t1

сотрудников

ПРИкАЗЬll}АIО:

i. Утвердить Меню приготовляемых блrод на летttl,tйt периOд с 01.06.2025 псl

31.08.2025.
2. Назначить ответственным лицом за питаЕIие сотрудников и воспитанIlиков

Муслимову А.П., шеф - повара.
3, МуслимовоЙ А.п., oTBeTcтBeHIIoN,{) JIиц)'. обеспечt,t,гь KOlIl,poJIb за:

4.1.строгим соблюдением саIlитарно-г1.Il 1.Iсн1.1t-lеского pc;liLlNla в пиuIеблоке.

правилами обработки посуды. N,{аркироtsltл1 li\,хоlIного Illll]cIt,l,tlprl I] соо,гвеl,с,гвI,1tl с

требованиями СанПиН;
4.2. соблюдением технологии приготовлениrI блrод в соо,гветс,l,L}иtt с

технологическими картами ;



4.3.соблюдением графика выдачи готовой гlрод!,кцI,{I{ Ll п!lтLеI]ой воды с

пищеблока,
4.4. выполнением натуральных норм питания, соблюдеtlиеN,{ IIOpN,t ВЫхоДа готовоl,"l

продукции согласно требованиям СанПиI-1;

4.5. выполнением Меню приготовЛяемых блtод, KaLIecTBeHljы\{ приго,говЛенt]lеN{

пищи;
4.6. соблЮдениеМ лиLIноЙ гигиенЫ 14 сtsосt}рСNlсll}tы]\I lll)OxO)IiдCLtl,Ic]vl N,IC:III,ILII,IHCI(OI'()

осмотра и санитарного N.,lиllиN,IуN,Iа c()l,p),,ltIIllitt\,lи III,Itl(eб,Itltta:

4.7. санитарно-гигиеничесl(иN,I cOjlepx(illtl,te\1 ttOпtеtцегtt,tЙ гttttцебJlоtttl, cliJIal.i(cli1,Ix

помещений;
4.8, за поступлением продукции, соотIJетстtsием сер,ги(lr.rкатов каLlес,гвil lla

llродукцию, условиями хранения и сроками реализации продукции;
4.9. за обеспечением сохраIJности лlмYшсс,гва, I(yxolltlOI,o }1 технолоl,иtlесltоlО

оборудования, спецодежды.
5. Муслимовой А.П., ответственному лиlIу:
5.1.проводить мониторинг вь]полнения натура"ЦЬ1]Illх Ilol]Nl гltlгilllI4rI lI проI{:]l]одI,Il,L

корректировкУ менЮ с цельЮ недопушеL{иЯ [IевыllолFlеtlLIя rIатуральных IIopM

питания один раз в 10 дней;
5.2. прелоставлять информашию по выllолнеIII1}о llатурtUlьFIых FIорN4 питанt,Irl :]il

квартал заведующему в срок до 5 .ttlc.lla \,IecrlL{it сJlt,jt)/Ioщег(J за I(Bapl,LlJlON,I.

6, Назначить ответственнь]м за отбор с\"го,tной гlробы Мl'слип,Iсlв1, А.П., Lrle(l-

повара (повара на смене в Ilерио:ll ее о l с) l,c t tзltя ).

7.Муслимовой д.П., ответственному лиЦ), (повару tla c\,leгle в llерлlод ее о,гс)/,гс,t,вt,tя)

за отбор суточноЙ пробы:
'7 .|, отбирать пробы непосредственно llосле приготовления пиIди в объеме:

порционные блюда - в полном объеме; хоJIолные зак)/ск1,1. перtsые блюда. гарIIllрьI

и напитКи (третьи блюда) - в колиLIест,I]е lle менее l00 г.: порцl,,tоllLlые вl,орые

блюда - бито.tки' котJ]еl,ы. колбаса. б1,,lербllодЫ 14 T.дl. ос,l,авлrIIо,Г ПОl_Ш'l'уt1111-1.

целиком (в объеме одной порции);
7.2. пробьt отбирать стерильными иJlи прокипяtlенными ло)кI(ами в стерилыIую I,IJI1,1

прокипяченную посуду (банки, контейнеры) с плотно закрыl]аlоtциN,Iися KpыUIKtlMt,l.

все блюда помеtцать в отдельную посулу и сохранять tlе менее 48 ,tасоlз ltpt,l

температУре +2...+6С. 11осула с пробап,ttl N{арlttlруе,гсrl с \1l(ilзall1,1cN,l llil1,INleIlOt}allttrl

приема пищи и датой о"гбора.

8.Создать бракера>rtную комиссию l] сосl,tll]е 3 ,te",toBelt:

- Ковтуник С,в., заведуюlциЙ (Алексееtsа А.[-}.. Hil гlерilол Ol,cyl,c],Bltlt):

- Ожерельева И.В,, медсестра (мелсес,гра t БУЗ (УЦI'Б) на Ilериод отпl,сItа).

- Муслимова А.П., шеф - повар (гrовар LIa cMeIle tlаl гIерl4од оl,сутст,вltя).

Бракеражной комиссии осушестl]Jlrl],ь гlрl,tе}IоLIlIыйt KoHтpO-|IIl го'Говой пpoltyl(tll,l14.

результаТы фиксиРоватЬ в )ltургlаЛе браrtера)I(tl 1,ot,овOй гttlш(евсlй ttРtlдl,кциt,l.

9. Выдачу готовоЙ пищи производить тольl(о после llровеl(еllия Ilpl,leN,tOLltlOI,t)

контроля бракера>rсной комиссии.
10. Работникам пищеблока:
10. l .строго соблюдать требованияl к ус"повиям хрtlнения, приготовJIенLlя I"I

реализации пищевых продуктов и кулинарных llзllелий в ссlс1,гветс,гвиI,1 с СанПин;
l0.2.строго соблюдать санитарно ,)l1l]де\,1иолог,I,IIIесl(lIе требовагtиrl К

технологическим процессам при 1,oToI]Jt е н llrt б.l t lo;t:



10,3.ех<едневно проводить уборку ежеднев[{о с применением дезинфичируIощлIх

средств в помещениях пишеблока: мытье полоl]. у/ltlлеllие пыли pl паутиIlы,

протиранИе радиатОров И подоконFlиItов: Nlы,гье с,геll. осве,г1,1,ге"rlьноЙ арN,Iа,г\,ры"

очистку стекол от пыли и копыти...Олигr раз в неделю генерalльtlу}о уборку с

применением дезинфичируlощих CPe:'ICl'B всех гlсlмещенрtй, оборудованлtя l1

инвентаря;
10.4. строго соблюдать графики прохождениrI N,lедицинских осмо,I,ров и сани,r,арно-

гигиенического обучения,
10.5, запреUlается раздева,гьсrt Hat рабсl.tслl \leclc tl xlltlltt,1,1b "IlllLlllI)le I]emLl,

1 1. В пицеблоке необходиNlо l,lNlегь:

- инструкции по охране труда и техIlике безt)ttаснос,гt,t;

- картотеку потехнологии приготовления блюд;

- медицинскую аптечку,
- график закладки продуктов;
- график выдачи готовых блюд;
- нормы готовых блюд, контрольlлое блtсlдсl]

- суточную пробу за 2 cyTott;

- вымеренную посуду с указанием объема блlод,

1 1.Шабалиной Л.С., заведующему складоN,I:

11.1.обеспечить доставку продуктов прLt строгоN{ FIaлLILIlrt,I cepTltdll,[KaToB l(tlllecTBat,

санитарных требований транспортировкI4 и хр|lнения вI]озI4;vой прсlдукции;

11.2.обеспечить выполнение N{уницtlпа"iIьllых Iiоll,гракl,ов с yLIeToN,l соблюдсн1,1,1 t,leH

И количества' в разреЗе каждоl () \,lYltIltII.1llajlbllO0,0 l(oll,гptlкl,a. д()гоl]орil ll

спешификации.
11.з.обеспечить соблюдение денежIlых IlOpNt пи,га}lLtrl. утt}ерI(i(еI]IIых пр1,1I(азо\I

учредителя.
11.4. обеспечить ведение документации в соответствии с СаI-IПиI-1,

Шабалина л.с., заведующий складс,lN,I. ttесе,г llepcoНtlJlll}I}lO OTBeTcTI]eLtHocTb l]tl

качество продуктов принимаемых iIa сIс,lад,

l2.Войцеховской и.в., кастелянше. cBoetspeN{eHLlO гlро1,1зводLlтЬ KOC\"1e]-14tteCI(141,1

ремонТ спецодеЖды и обеспечивать необход1.1N4Ll\,l N,trIгкI,Ij\,I LlltBeI{TapeN,l.

1 3.Младшим воспитателям :

- строгО получать кипяченую воду по гра(lлrку (в слуLlае необхсlдип,tостtl), ttllt,l

условии ее хранения не более 3 ,tacoB,

- строго соблюдать график полуLIеFIия llt,lllll{:

- получаТь пишу в спецодежде ]1лrI llo,]l\ItIeIIt.lя 1,1 разlцаtlll гiIltlud. в спеtlиа,пьIl()

промаркированной посуде ;

- соблюдать нормы раздачи;
- строго контролировать температуру гlиш\Ll. lle догIусI(&ть ос,rывilllиrl, )/худlllеII1,1'I

вкусовых качеств.
14.ЗапреЩаетсЯ носитЬ украшенИя во BpeN,lri llолуLlеtlия llI,1tllи. раздаLl[,I и коl]N,lлеllI,1,1

воспитанников младшим воспитател,IN{,

1 5.Воспитателям всех возрасlных i,руllп:

- строго контролировать питьевой режим;
- использовать кипяченную питьевую воду, llpl4 услови1,I ее храIlения не боrrее З

часов;
- создавать условия для приема пиIци:



- следить за соблюдением норм раздачи и своевременным приемоNI пишlll
воспитанниками, - воспитывать Itультурно-гигиенические навыки поведения забU1,1lyltclгlгl-Zlк4lYlzt, - б\J9llultDIбcllD r\JJrbr}Pгl\J-l yll уl\,r

столом.
l6. Всем сотрудникам, ставшим на пtt],ание. l]клlоIltlтL I} i\,leltlo 2-ое блrодо I.] х-пеб

на обед (по норме детского мегrю). ct]oeBl]eN4eFlIIo t]tlоси,гL пIIату за гll4l,tlFIлtе llit

расчетный счет учреждения.
|]. Полиной Е.С., бухгалтеру (в lIериод ее о,l,су,[ствия LIерп,tаrковой А.О.,
бухгалтеру):
l7.1. разносить реестры входящих плате;ttей:
|7 .2. вести своевременный yLIeT по гII.|,],аlIлll() с()1,1ly,цIIl{ков.

18.отвественность за испOлtlеItие.ll[tIIttоl,() lll)IlIi[t,]a I]()зjI())IiI1,1,IJ IIа Му,сллIr,tсll11, д,lI."
шеф-повара; Алексееву А.В., сг;lршего t}осlItl,гil,теjlrI: Lllaбa:rr.rrr1, JLС., завсIOIаi(оN,I]

Рыбальченко Л.П., главного бухгал,гера.
19. Общий контрол

Заведующий С. В. Ковтуниtс

за собой.
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