
Управление образования администрации
муниципального округа <<усинсю> Республики Коми(Управление образовашия администрации округа <<Усинск>)

коми Республикаса <<усинск>) мупиципальнбй кытшлбп
админ истрациrIы[I велбдбмбll веськбдлаlliн

(<<Усиllск)) кытшлбlt адмипистрацияын
велбдбмбн веськбдланiн)

муниципальlIое бюджетllое дошкольное образовательное Учрещдение<<fiетский сад общеразвивающего Вида лlЬ24).. Усинска

<<челядьti.S,,"#?L'fl "п?-:*il',];"IТЖ?r^звелtiдан
Уси ltcK Kapcrr муIlи ци Il itл t,lIб й cbtiMKy.lt учреждеIIие((ЧС 24 ЛЬ-а I}) ШВ Усинск карса MCYI

Лl'икАЗЫВАЮ:

l, tr'Iспользова],ь Ol]otlll,I )/l]o)liarl IlpolllJlo1-o года (lсапусту, репчатый лук,корllеллоllы и др.),гоJIькО 
'осле 

"гер]\{иLIесIсой обрабо'ки.
2. Утвердиt,ь Meltto I]рлlготовлrlемых блtод на весегIFIий ttериод с 01.03 .2о25гlо З 1.05.2025,
3, Назначиr,ь от'етственным лицоN,t за пIlтание 00'рудников и воспитанников
N4l,с.rrимову А.П., шеф - повара.
4, Мус,llимовой А.п., отве,гсl,венному Jlицу, обеспе.lить I(оIIтроль за:
'1,1,сr,рогим собllrодс,ниеп,t санитарно-гигиеIJиЧеского режI4\{а в пищеблоке.праI}I4лами обработr(и 

_посуды. Nlаркироt]ки кухонного инвентаря в соответствилI с,гребсlвагtиями 
СаrrПиI,I;

прикАз

20 февраля 2025 l.tlда лЪ9б
г. Усиllск

Об орl.аllизаIlии пи,I.:lIIиrI и Itи.гьсЁого режима
с l Map.t.:t 2025 года

В соотI]еl,ст,вие с сII 2.4.з648 * 2О кСанитарно - эпидемиоJIогические
rребования к организациям воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей иМОЛОДеЖИ))' СаНПИН 2,З12,4,З590 2О <СаНитарно эпидемиологическиетребования к организации общественного питания населения) в целяхорганизации полноценного питания tsоспитанникоts, охраны здоровьrl деr.ей исо,l,рудниItов



4.2. соблrодgниеN,I l,ехнолOглlи llрl4готовлениrl блlод в соотIзетствии с

техно"цогическими картаN,Iи ;

4.3.соблюдением графика выдачи готовой продукции и питьевой воды с
пиrцеблока;
4.4. выполнением натуральных норм питания, соблюдением норм выхода готовой
гlродукции согласно требованLIям СанПиI l;
4.5. выпоJIнением Меню llриготоtsJIrIеNIых блtод, качественным приготовлеI{ием
llиtiци;
4.6. соблюдением .ltи.tной гигиень] и своеI]ременным tIрохождением медицинского
ос м отра и caHl,ITapH ого l,t иIJl,IшlуN{ а сотруднл1 KaNltI пищебл ока;
4.1, сilнI4тарно-гигиениLIесI(I4м содержанием помещений пищеблока, складских
гlоплеiцегtий;
4.8. за пocT,),Iutelllle\,1 пl]O/r{yKll1.11.1. соо,l,ве,гстl]лlеl'l сертtrфикаr,ов качсства I{a

гlрод),i(цLIl(). ycJlOB14rI\,{I{ xpaLIc-lIl.{rt 1.1 cl)Olitl\{I,1 рсаJlI,Iзации продукl{ии;
4.9. за обесrtе.tегtием сохраIlнос,гIl 1,1IчIуществL}, кухонного |,| техI{ологt,Iческого
оборулованиrl ) спецодежды,
5. Муслимовой А.П., ответственному лицу:
5.1.проволить мониторинг выполнениrl натуральных норм питания и производ1lть
коl]рек,гI4роI]ку меню с целью недопущения невыполFIения натуральных l]opМ
ilLlтzlния
o;JLIlt раз в 10 дней;
5.2. гrредоставJlrl,гь информачиlо Ilо выполнению натуральных норм питания за

квартал заведующему в срок до 5 .tисла месяца следуIощего за кварталом,
6. 1lазначить отве,l,ственныN,{ за отбор суточной пробы Муслимову А.П., шеф-

повара (повара на смене в llерL{од ее отсутствлlя).
7.Мусrlип,lовой A.Il.. сlгве,l,с,гвенtlо]чl), Jl1,Iц), (гtоваlэу FIa смене в период ее

о,l,с\,1,о,гвIlя)зri о гбtlр cy,l,t1,1ttoй ttрсlбы :

1 .|. о,гбира,гь гtробы llеllосредс,гвеI-1ltо llocJle пр14готоl]ления пишlи в об,ьеме:

гlорIlион[Iые блtоltа - ts llоrllIопл объеме; холодtlые закуски, первые блюда, гарн!{ры
и нt1IIит,ки (третьи блrода) - в количестI]е не менее 100 г.; порционные вторые
блtода - биточки, котлеты, ttолбаса, бутерброды и т.д. оставляют поштуLIt{о,
L(еJIиIIоN,{ (в объеме одt-tой rlорчии);
7,2. пробы отбират,ь сlерильIIыIvIи I,lJlи llрокигIяLIеtlLtыми ложками в с,геl]ильFlую t,Iли

llроl(ипяLIенIIуIо посуду (банкtl" ltоtl,гейttеры) с плотно закрывающимися крышками,
все блlодil tloMeIr{aTb в отде,цьлIуrо посуду и сохранять FIe менее 48 .lacoB при
TeмllepaType +2...r-6C. Посула с пробами маркируется с указанием наименования
приема пищи и датой отбора.
8.Создать бракерая<ную коNIиссию в составе З .леловеtс:

- Itовтуник С.В.. заведуIощr,rй (А"гtексееваt A.[J." на период отоутствlrя);
- Оlttерельева И,I].. медсес,l,ра (п,tелсесrра ГБУЗ кУl{РБ> на tlериод tl,гtryctta):

- N4услиплова A,ll." шеtР - Ilollilp (гlclBtt1,1 llti cN,lelle Ila l1еррIод отсутс,гвия),
llракеражной ксlп,lиссии ос)/tцест,вJIrI,l,ь llрI,IеN4оIIныйt контроль готовой продукции,

результtrты фиrссировать в )Itурна"пе бракеражtl готовой пип-lевой продуttции.
9. Выдачу готовой пиши производI4ть только после проведения приемочFIого
кон,гроJIя браriераlltной ком иссии.
l0. РаботгtикампишебJIоl(.l:
l0,1 ,с,грого соблtода,гь ,гребоваltи.lt к условия]\{ хранениrI, пригоl,оt]Jlениrt и

реаjlизации пищевых продуктов tI кулинарных лlзделий в соответствии с СанПин;



l0.2.строго соблюдать санитарно эпидемиологические требования
,гех l-Iojl о г!t tl ес I(и N,I про цесса \,I I Ip 14 гото l]л ен ия блrод ;

l0.3.еlrtедневно llроволить уборку е)ItедLtевно с применением лезинфицирующих
средств в поN{ещениях пищеблока: мытье полов, удаление пыли и паутинь],
протирание радиаторов и подоконников; мытье стен, осветительной арматуры,
oLILIcTKy стекол от пыли и копыти,,,Один раз в нед9лю генеральную уборrсу с
применением дезинфицируtош,tих средств всех помещений, оборудования и
i.lItвеIJтаря;
l0,4, строr,о соблюлать графики IIрохождения медицинских осмотров и санитарно-
гl{ гиенического обу.tения ;

l0.5. загrрещаетсrl раздевtl,I,ьсrl на рабочем месте и хранить лиLIные веu]и.
l l. I} гtиiцеблоке необходLlмо l,tмeTb:

- иllструltllии по охране труда и технике безопасности;
- I(apToTeK)1 llo технологии llриt,отовлеltия блtt)д:
- NIедl]цинскуIо аI]"геLI ку,
- грatPIaк зill(лil;f,l(и ill)од},I(ToI]:
- г,рафиrс вылilt{и готовых блtt_lд:

- нормы готовых блtод, контрольное блюдо;
- сутоLIную пробу за 2 суток;
- вымереннуIо посуду с указанием объема блюд.
l 1.L[Iабалиной Л.С., заведуIощему складом:
l 1.1.обеспечи,гь доставку tlродуItтов IlpLI строl,ом наличии сертификатов KaLIecTB,I,
санитарных требований трансtIорт],Iровки и хранения ввозимой продукции;
l l,2.обеспеLIить tsыполFIение \,tуницигIаJlьных KorrTpaKTФB с учетом соблюдения Lletl
и количества, в разрезе каждого муIIиципального контракта, договора и
спецификации.
l1.3.обеспеtIить соблюдение денеil(ных норм питания, утверх(денных приказом
УLlредt{Tеля,
l 1.4. обеспеLIить t]едеLl1,1с, jloliyN,{ellTaltlI.II.1 lJ соо,гl]етстI]L{и с СаI-{iIиН.
lLIаба.llина Jl.C., заве/tуlош(tlt:t citltaдO\,l. гtece,t, гlерсонtlJlьI{ую 0тBeTcTI]eHHocTb зtl
KaLI gс,гво продук,гов llp ин I4Nl ае N,l ых l t а с t<л trд,

l2.Войцеховской И.В., кастелянше, своевременно производить космети.lеский
ремонт спецодежды и обеспеLIивать необходимым мягким инвеIlтарем.
l З.Млrадшим воспитателям :

- строго получать кипяLIену}о воду по графику (в слуLIае необходимости), при

услоtsии ее хранеFIияI FIe более 3 .racoB,

- с,Iрого соблюдать график llолуLIения пищи,
- поJIучать пищу в спецодежде для получения и раздачи пищи, в специально
промаркированной посуде ;

- соблюдать нормы раздаLIи;
- с,грого когIтролировать теN{пературу l1иtllI.{, tlе допускать остыванLtя, ухудшения
tsl(усоtsых каtlес,гв.
14.ЗапреLrlаетсrl Hoc1,1,1,b )/l(pt,ltuclll,Irt во Bpc\4rt lIOJlyLleHI.1rI пиIци, раздаLIи l.] кормления
вос I1 l 1,1,tl [l гI 1,1 l(Ol] х4 л адш] 1,I N,l l]ос l l 1,1,гil,l,eJ l rI N,l.

i 5,]JосrrиT,ате"цrtм tsсех возрttс,tllых групп:
- строго коFIтролировать питьевой режим,
- использовать кипяченную llитьевую воду, при условии ее хранения не болrее З
1-IacoB;



l

- создава,гь yOJloI]l.{rl длrI I]pl.{eN,{il lll]tllи;
- с,цедить за собJIIодениеNt FIopMl разд,lltи и своевременFIым приемом ПиU]и

l]оспI{та1-1никами, - воспи,I,ь]вать liультурно-гигиениLIеские навыки поведения За

cTojloN,I.

l6. Всеп,r сотрудниI(ам, ставшLIN,I на пtIтанI,tе, вI(лIочать в меню 2-ое блюдо и хлеб
lla обед (по rrорме детскогО п'IСНIО), cBoeI]peMeHI]o вносить плату за питаFIие на

рас,tе,ггtы й сtiе,г учрежденI,1rl.
1,]. Полигrой Е.С.,бухгал,геру (в период ее отсутствI,Iя Чермаковой А.О.,
бухга;rтеру):
l7,1. разносить реестры входящих платежей;
l7.2. вести cBoeвpeмet,tttыii )/LleT по питанI,IIо сотрудников.
l8.О,гвествеFIrIость зtl 1.1сполIlеllие дilllного llрI.1каза возло}I(ить IIа Myc;ttlmtoBy А,Гl..
ше(l-ttовtrра: 'l'орогrов1, Н.А.. восllит,tll,еrlя; А;tеttсееву А.в., старшего восIlитalтеJIrI;

[[lабалину Jl.C,, завскл.lдолл; Рыба.llьLtеttко Jl,П.. главIlого бухгалтера.
l9. Обшrий ко

Завеi{укlшиt"t С. В. Ковтуниtt

Ё


